VOORGERECHTEN

VONGOLE & BOUCHOT

vongole | bouchot mosselen | knoflook

olie | Spaanse peper
21.50

SCAMPI & OOSTERSE KIP
scampi | krokante kip | watermeloen
chili

21.50

CARPACCIO

Australisch rund | Parmezaan
pijnboompitten | rucola
truffelmayonaise

18.50

RAVIOLI KRAB
ravioli | krab | waterkers
saus van schaaldieren
21.50

SOEP

BISQUE
kreeftensoep | blini’s | room | cognac
20.50

SAFFRAANSOEP
prei | maiskip | room
14.50

FLAMMKUCHEN

Dunne deegbodem besmeerd met
créme fraiche, sour cream en belegd

ITALIAANS

Parmaham | tomatensaus | rucola
oregano-olie

17.00

ZALM
gerookte zalm | rode ui | mierikswortel

créme | waterkers
19.50

HOOFDGERECHTEN

ZEEBAARSFILET

groente ratatouille | antiboise
basilicumolie

34.50

PASTA VONGOLE

vongole | kruidenolie | wittewijn tomaat
linguine

32.50

TOURNEDOS (200 GR)
grain fed ossenhaas | pepersaus
bijpassend garnituur

52.50

SUPPLEMENTEN

keuzen uit: verse frietjes | groene salade
verse groenten

7.50

KREEFT

deze gerechten worden geserveerd met
salade en limoenmayonaise

HELE KREEFT NATUREL (+500 GR)
56.00

HALVE KREEFT NATUREL
28.00

HELE KREEFT GEGRATINEERD
59.00

HALVE KREEFT GEGRATINEERD
31.00

OESTERS

GILLARDEAU
1/2 dozijn | rode wijn vinaigrette
39.50

DESSERT = S

CHEESCAKE TAARTIJE

crunchy cheescake taartje | frambozen
coulis | frambozen sorbet

15.00

SGROPPINO
citroenijs | prosecco | limoncello
14.00

AARDBEIEN & VANILLE ROOMIJS
aardbeien | vanille roomijs | slagroom
bastogne crumble | atsina cress

15.00

PROEVERIJ DESSERT

te bestellen vanaf 2 personen | shared
dessert plateau van de chef

16.00 p.p.

PLATEAUS

te bestellen vanaf 2 personen

VLEESPLATEAU

assortiment Parmaham | spinata romana
truffelsalami | comté kaas | olijven crostini
19.50 p.p.

VISPLATEAU

tataki tonijn | sashimi zalm | gerookte zalm
pel gamba’s | rivierkreeft | oesters | vongole
29.75 p.p.

PLATEAU GRAND MORE ITZ

400 gram grain fed ossenhaas | hele kreeft
(+550 gr) | verse friet | seizoensgarnituur
pepersaus

59.50 p.p.

PLATEAU DE LUXE MORE ITZ

UIT DE ZEE

hele kreeft (+550 gr) | pel gamba’s
bouchot mosselen | vongole | oesters verse
friet | salade | brood | bijpassende sausjes
79.50 p.p.




AMBACHTELIJKE
BROODJES

T Sy @1 @) (UIURR
pistolet, keuze uit wit of bruin
zuurdesem

rundercarpaccio | Parmezaan
pijnboompitten | truffelmayonaise
rucola

17.00

2 kroketten | cocktailsaus | citroen
18.50

tonijnsalade | kapertje | rode ui | waterkers
olijven crumble
17.00

SALADES

Griekse feta kaas | sla | tomaat | rode ui
komkommer | olijven | oregano-olie
24.00

gerookte zalm | scampi | pata negra
tonijn tataki | mesclun sla | tomaat
komkommer | rode ui | kappertjes
cocktailsaus

34.00

FINGERFOOD
& BITES

SHARE MORE!
maak een selectie van onze kleine
hapjes

vanaf 2 personen | selectie van de chef
8 bites
46.50 p.p.

sashimi zalm | soja | wakame | wasabi
14.00

geschroeide tonijn | soja | wakame
wasabi
14.00

rund | sesam | ponzu
14.00

rundercarpaccio | truffelmayo
parmazaanse kaas | rucola
14.00

rivierkreeften staart | appel | cherrytomaat
cocktailsaus
14.00

100 gram | absolute top | crostini
24.50

Indonesisch stoofgerecht | basmati rijst
seroendeng | kentang kering
16.50

kipsate | wasabimayonaise | sesam
gefrituurde uitjes
14.00

krokante garnalen | pikante mayonaise
14.00

kreeftensoep | blini | room | cognac
17.50

vongole | bouchot mosselen | kruiden | olie
tomaat | witte wijn
16.50

zeezout of pikant
9.50

gamba’s | tomaat | knoflookolie
Spaanse peper
16.00

pel gamba’s | limoen | aioli
16.50

mini broodje | sla | BBQ saus
12.00

krokante kiphaasjes | Japanse mayonaise
14.00

bitterballen | mosterdmayonaise
14.00

diverse frituurhapjes
16.50

knoflookbrood | tomaat | rode ui
basilicumolie
11.00




